
CARTA



Entrantes
Croquetas de jamón ibérico (8 und)

Crujientes de morcilla con piñones (3 und)

Guiso casero del día 

Huevos confitados a baja temperatura con boletus y jamón 
ibérico de bellota

Terrina de foie con puré de orejones y PX

Verduras de temporada con queso de cabra y reducción 
de garnacha

Raviolis de rabo de toro con su jugo y chips de puerro

Jamón ibérico de jabugo 100% bellota

Chipirones a la plancha con cebolla dulce y vinagreta de 
calamar

Bacalao y espárragos verdes en tempura con salsa romescu

Zamburiñas gallegas a la plancha con majada (8 und)

Pulpo a la plancha con gambones y reducción de Módena

Ensalada templada de codornices escabechadas con 
verduritas y aceite de ajo

Ensalada de jamón ibérico, lascas de foie y aliño de 
avellanas

Berenjenas albardadas con miel de caña

Anchoas del cantábrico origen Santoña

9,00 €

9,00 €

10,00 €

14,00 €

16,00 €

14,00 €

14,00 €

20, 00 €

13,00 €

14,00 €

18,00 €

20,00 €

10,00 €

11,00 €

10,00 €

18,00 €
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...........................................................

............................................................

Disponemos de información sobre los alérgenos de nuestra carta. Por favor, consulte al responsable.



Pescados
Calamar  de potera con emulsión de aceite de ajo

Lomo de bacalao confitado a baja temperatura

Merluza grillé con salsa de almejas

Rodaballo salvaje de ración al ESCAPARATE

Kokotxas de bacalao con vinagreta de hongos

16,00 €

18,00 €

17,00 €

S/M   . 

22,00 €

.........................................

.....................................................................

...............................................

................................................

..................................................

Todas los pescados incluyen 2 guarniciones a elegir Pimientos asados confitados, patatas arcipreste, 
verduras de temporada y guarnición especial del chef.

Carnes
Rabo de ternera a la moda (especialidad)

Magret de pato crujiente con puré de manzana y agridulce de oporto

Entrecot de la Sierra de Guadarrama 

Ciervo con salsa de frutos rojos

Medallones de solomillo de ternera con salsa de boletus

Chuletón de Ávila 1 kg (2 pax)

16,00 €

16,00 €

17,00 €

20,00 €

22,00 €

48,00 €

.........................................................

.....

.................................................................

.........................................................................

.............................

.............................................................................

Todas los carnes incluyen 2 guarniciones a elegir entre: Pimientos asados confitados, patatas arcipreste, 
verduras de temporada y guarnición especial del chef.

Arroces
Risotto de pollo, espárragos verdes y queso parmesano

Risotto de boletus con gambones

Paella mixta (mínimo para 2 pax)

Arroz con bogavante y carabineros (mínimo para 2 pax)

14,00 €

16,00 €

16,00 €

22,00 €

.........................................................

......................................................................

.......................................................................

..............................

Posibilidad de arroces, cochinillo,  cordero asado  y mariscos por encargo

Disponemos de información sobre los alérgenos de nuestra carta. Por favor, consulte al responsable.



Hotel Arcipreste de Hita
Carretera 601, km 12

Navacerrada, Madrid

(+34) 918 560 125
info@hotelarciprestedehita.com


